KARTOFFELMOS

MED SELLERI

Nem og leekker kartoffelmos med selleri, som
tilfgjer lidt ekstra smag uden at det bliver for
gennemtraengende.

. 4 personer -
Til I P -

800 g kartofler
400 g knoldselleri
50 g smar

1 dl meelk

1 tsk salt

Y, tsk peber

Skreel kartofler og selleri, og skeer dem i
mindre stykker. Kom dem i en gryde og heeld
vand i, sa alle stykkerne er deekket af vand.

Kom lag pa gryden og lad det simre til
stykkerne er helt mgre — tiden afhaenger af
hvor store stykker du har skaret, mine fik ca.
25 minutter.

Heeld vandet fra og mos kartofler og selleri.
Tilsaet smar og rar. Nar mosen er godt jaevn
rgres maelken i.

Smag kartoffelmosen til med salt og peber
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